
Curriculum Vitae
Grüner Veltliner Poysdorf 2022
Weinviertel DAC 
DAC-Districtus Austriae Controllatus

Lage: aus verschiedenen Lagen rund um Poysdorf
Boden: tiefgründiger, lehmiger Lössboden
Rebstöcke: 14-36 Jahre, mittelhohe Erziehung, 

4000 Rebstöcke/Hektar;
Ernte: Selektionierte Handlese  im Oktober 2022
Ertrag:  60 hl/ha
Vinifizierung: kurze Maischestandzeit, schonende Verarbeitung, 

gekühlte Vergärung bei 18-20° C im Stahltank;
Ausbau: Stahltank
Flaschenfüllung: Februar 2023
Alkohol: 12,0 %  Vol.
Restzucker: 1,7 g/l
Säure: 5,4 g/l
St. Prüfnummer: N 8024/23
Charakteristik:  Helles Grüngelb, fruchtig und würzig; sehr sauber,  

klare Stilistik, angenehmer Extrakt mit fruchtigem 
Finish; frisch und lebendig und ungemein 
trinkanimierend.

Speisenempfehlung: Individuell einsetzbar sowohl zu leichter Küche wie  
Salaten und Vorspeisen als auch zu traditioneller 
österreichischer Hausmannskost.

Trinkfreude für den täglichen Bedarf Top-Weine für viele Anlässe

Weinerlebnis für den Kenner Genuss für die Weinliebhaber

A-2170 POYSDORF, Körnergasse 2 / Tel. 0676-7035328 / e-mail: weingut@taubenschuss.at

Gründungsmitglied der höchst-
prämierten Weinviertler Weingüter. 

 Taubenschuss-Selektionsstufen

Das Weingut TAUBENSCHUSS besteht seit 1670 und baut auf die Erfahrung erfolgreicher 
Winzergenerationen. Schon die Vorfahren haben sich die besten Lagen rund um Poysdorf gesichert. 
Kreiert werden reintönige, trockene Weine mit unverwechselbarer  Charakteristik.
Oberstes Credo ist naturnaher, nachhaltiger Weinbau wobei man bewusst auf Einsatz von Herbiziden, 
Insektiziden und Handelsdünger verzichtet. Eigene Kompostproduktion zur organischen Düngung 
der Weingärten und Weingartenbeweidung durch Schafe bilden die Basis für ausdrucksstarke Weine.


